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SICUREZZA DEGLI ALIMENTI

La libera circolazione delle merci presuppone che queste siano ritenute
sicure in modo armonico e condiviso. La sicurezza alimentare e da sempre
ritenuta un una dei punti fondamentali dell’economia comunitaria

A partire dalle sue origini (trattato di Roma, 1957), la Comunita Europea
(CE) ha sempre espresso la massima volonta di raggiungere elevati
standard di sicurezza alimentare senza pero impedire la libera e leale
circolazione dei beni.
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Qualita degli alimenti

* || concetto di sicurezza alimentare e strettamente
collegato a quello di qualita nutrizionale,
organolettica e igienica (pre-requisito).

lgienica (pre-requisito)

Nutrizionale,
Organolettica

* |a normativa in materia di igiene e sicurezza degli
alimenti ha subito nel tempo profonde
rivisitazioni e aggiornamenti, spesso in funzione
di mutamenti politici e sociali.



 La legislazione alimentare si occupa degli aspetti igienico-
sanitari della filiera di produzione alimentare, di origine
animale o vegetale, compresa la produzione primaria.

 Tutte le fasi: produzione, lavorazione, confezionamento,
distribuzione, deposito, vendita e somministrazione.

Regolamento (CE) 178/2002 +
pacchetto igiene



IL MIELE

CARATTERISTICHE DI COMPOSIZIONE DEL MIELE

Il miele e' essenzialmente composto da diversi zuccheri, soprattutto
da fruttosio e glucosio, nonché da altre sostanze quali acidi organici,
enzimi e particelle solide provenienti dalla raccolta del miele.

4 Il colore del miele pud variare da una tinta quasi incolore al marrone
scuro.
Esso puo' avere una consistenza fluida, densa o cristallizzata
(totalmente o parzialmente). |l sapore e I'aroma variano ma derivano
dalle piante d'origine.

DECRETO LEGISLATIVO 21 maggio 2004, n. 179

Attuazione della direttiva 2001/110/CE concernente la
produzione e la commercializzazione del miele. (GU Serie
Generale n.168 del 20-7-2004)



Una matrice complessa

Definizione

la sostanza dolce naturale che le api (Apis mellifera) producono dal nettare di
piante o dalle secrezioni provenienti da parti vive di piante o dalle sostanze
secrete da insetti succhiatori che si trovano su parti vive di piante che esse
bottinano, trasformano, combinandole con sostanze specifiche proprie,
depositano, disidratano, immagazzinano e lasciano maturare nei favi
dell'alveare

Origine (fiori, melata, uso industriale

metodo di produzione/estrazione: miele in favo,miele con pezzi di
favo o sezioni di favo nel miele, miele scolato, miele centrifugato, miele
torchiato, miele filtrato:



varieta

Eterogeneita:

origine

\5 metodo di

produzione/estrazione:

eCaratterizzazione

|ldentificazione

pericoli



eCaratterizzazione

1. Tenore di zuccheri.
1.1. Tenore di fruttosic e glucosic (scmma dei due) :
miele di nettare non meno di &0 g/100 g;
miele di melata, miscele di miele 4di melata & miele di nettare
non meno di 45 /100 qg.
1.2. Tencre di saccarosio:
in genere non piu' 4di 5 g/s100 g»
rocbinia (BEobkinia pseudcacacia), erka medica (Medicago satiwva),
bankasia (Banksia menziesii), sulla (Hedysarum corcnarium), eucalipto
rozastro (Eucalyptus camaldulensiszs), Eucryphia lucida, Eucryphia
milliganii, Citrus s3pp. non piu' 4i 10 g/100 g;
lavanda (Lavandula spp.), borragine (Borago officinalis) non piu’
di 15 g/100 g.
2. Tenore d'acqua:
in genere non piu' del 20%;
miele di brughiera Calluna) e miele per usc industriale in
genere non piu' del 23%;
miele di brughiera (Calluna) per usoc industriale non piu' del
20%.
3. Tenore di scstanze insclubkili nell'acguas:
in genere non piu' 4i 0, 1g/100;
miele torchiato non piu' 4i 0,5 g/100 g.



4, Conduttivita' elettrica:

tipi di miele non elencati nel secondo & terzo trattino e miscele
di tali tipi di miele non piu' di 0,8 mS/cm:

miele di melata e di castagno & miscele con tali tipi di miele ad
eccezione di quelli indicati nel terzo trattino non meno di 0,8
ms/ cm;

eccezioni: corbezzolo (Arbutus unedo), erica (Erica 5PP. ),
eucalipto (Eucalyptus spp.), tiglio (Tilia spp.), brugeo (Calluna

vulgaris), Leptospermum, Melaleuca spp.

5. Acidita' libera:
in genere non piu' di 50 meq/kg:
miele per uso industriale non piu' di 80 meq/kg.
6. Indice diastasico e ftenore di idrossimetilfurfurals (HME),
determinati dopo trattamento & miscela:
2) indice diastasico (scala di Schade) :
in genere, tranne miele per uso industriale non meno di §;
miele con basso tenore naturale di snzimi (ad ssempic, miele di
agrumi) & tenore di HMF non superiore a 15 mg/kg non meno di 3;
b) HMF:
in genere, tranne miele per uso industriale non piu' di 40
mg/kg (fatte salve le disposizioni di cui alla lettera a), secondo
trattino);
miele di origine dichiarata da regioni con c¢lima tropicale e

miscele di tali tipi di miele non piu' di B0 mg/kg.



Art. 4. DECRETO LEGISLATIVO 21 maggio 2004, n. 179

1.

E' vietato aggiungere al miele, immesso sul mercato in quanto tale o utilizzato in prodotti destinati
al consumo umano, qualsiasi ingrediente alimentare, ivi compresi gli additivi, ed effettuare
qualsiasi altra aggiunta se non di miele.

Nei limiti del possibile il miele immesso sul mercato in quanto tale o

utilizzato in prodotti destinati al consumo umano deve essere privo di

sostanze organiche e inorganiche estranee alla sua composizione.

Salvo quanto previsto dall'articolo 1, comma 3, il miele non deve avere sapore o odore anomali,
ne' avere iniziato un processo di fermentazione, ne' presentare un grado di acidita' modificato
artificialmente, ne' essere stato riscaldato in modo da distruggerne o inattivarne sensibilmente gl
enzimi naturali.

Salvo quanto previsto dall'articolo 1, comma 2, lettera b), numero 6), e' vietato estrarre polline o
componenti specifiche del miele, a meno che cio' sia inevitabile nell'estrazione di sostanze
estranee inorganiche o organiche.

E' fatto comunque divieto di produrre, vendere, detenere per vendere, somministrare o distribuire
per il consumo, miele non corrispondente all'articolo 5 della legge 30 aprile 1962, n. 283, e
successive modificazioni.




Si definisce pericolo “qualsiasi agente fisico,
rappresentare un insulto per la salute.

Pericoli

chimico biologico,

che possa

ldentificazione pericoli

Fisici (corpi estranei,
radionuclidi come 131] @ 137

/

Cs)

Biologici

(virus, batteri, funghi)

* Differenti tempi Chimici

mahnifestazione

dell’esposizione al-perieolo.rwseq
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Quali controlli

e sostanze volontariamente aggiunte.
e sostanze contaminanti involontarie

e Ambientali
* processo
e Residui trattamenti



«CONTROLLO UFFICIALE»

1) «controllo ufficiale»: qualsiasi forma di

controllo eseguita dall' autorita
competente o dalla Comunitd per la verifica
della conformita alla normativa in materia
di mangimi e di alimenti e alle norme sulla
salute e sul benessere degli animali

Regolamento (CE) 882/2004, art. 2



* |l controllo ufficiale degli alimenti e delle bevande

1. verificare e garantire la conformita dei prodotti alle disposizioni dirette a
prevenire i rischi per la salute pubblica,

2. proteggere gli interessi dei consumatori ed assicurare la lealta delle
transizioni.

3. Il controllo riguarda sia i prodotti italiani, o di altra provenienza, destinati
ad essere commercializzati sul territorio nazionale, che quelli destinati
ad un altro Stato dell’Unione europea oppure esportati in uno Stato
terzo.

4. Nei Paesi dell’UE il controllo ufficiale dei prodotti alimentari e
armonizzato dal regolamento CE n. 882/2004, che prevede un piano
Nazionale Pluriennale Integrato di Controllo (MANCP).

5. Questo flusso riguarda le analisi effettuate dai Laboratori del controllo
ufficiale ed ha lo scopo di raccogliere le informazioni relative alle
infrazioni riscontrate a seguito dei controlli analitici sui campioni



FORME DI CONTROLLO

Articolo 10 (Attivita metodi e tecniche di
controllo) del Reg. CE 882/2004

(metodi e tecniche) di controllo da utilizzare ai
fini della verifica/valutazione della conformita
®Monitoraggio
®Sorveglianza

®Verifica

® Audit

®Ispezione
®Campionamento ed analisi




CHy

Amministrazioni coinvolte:

Ministero per le Politiche Agricole Alimentari e Forestali,
Ministero dell'Ambiente e della Tutela del Territorio e del Mare,
Istituto Superiore di Sanita,

Laboratori Nazionali di Riferimento per alimenti, mangimi e
sanita animale,

Regioni e Province autonome,

Agenzia delle Dogane e dei Monopoli,

Reparti specializzati del Comando Carabinieri,
Corpo Forestale dello Stato,

Capitanerie di porto e la Guardia di Finanza.




e amministrazioni coinvolte: il Ministero per le
Politiche Agricole Alimentari e Forestali, il
Ministero dell'Ambiente e della Tutela del
Territorio e del Mare, |'lstituto Superiore di
Sanita, i Laboratori Nazionali di Riferimento per
alimenti, mangimi e sanita animale, le Regioni e
Province autonome, I'Agenzia delle Dogane e dei
Monopoli, i reparti specializzati del Comando
Carabinieri, il Corpo Forestale dello Stato, le
Capitanerie di porto e la Guardia di Finanza.




Piano nazionale integrato PNI/MANCP o

Il PFiano Mazicnale Integrato (PHISMANCP) descrive il "Sistema Italia® dei controli ufficiali in materia di alimenti, mangimi, s
benessere animale e sanita delle piante ed & finalizzato alla razionalizzazione delle attivita, mediante un'opportuna consider
i rischi e un adeguato coordinamento di tutti i sopgetti istituzionali coinvolti.

Il Piano nasce igne di diverse Amministrazioni tra cui, in particolare, il Minj itiche agricole alimentari

e forestali, il Ministero dell'ambiente e della tutela del territorio e del mare, gli Assessorati delle Regioni & Province autonome,
le Forze di Polizia & lAgenzia delle dogane e dei monopoli.

Obiettivo generale € quello di favorire, attraverso il progressivo completamento e 'integrazione delle sue parti, la visione
complessiva delle attivita di controllo attuate nel settore della sicurezza alimentare e della qualita degli alimenti e dei mangimi.

Predisposto ai sensi e in conformita dei principi & degli orientamenti contenuti nel Titolo V' del Regolamento (CE) 882/2004, il Piano &

Unico {art 41), Integrato (art 43({1)a), basato sula valutazicne del rischio (Reg. 178/ 2002) e sulla categorizzazione del rischic (Reg.
882/2004, art 42(2)b e art 43(1).

ILPHI 2015-2018, approvato dalla Conferenza Stato-Regioni con Intesa del 18 dicembre 2014, ha durata guadriennale.

% tratta di uno strumento dinamico dove tutti i cittadini possono agevolmente consultare € verificare il sistema dei controlli ufficiali
in materia di sicurezza alimentare, attuati per tutelare la loro salute.




& (O | www.salute.gov.it/relazioneAnnuale2015/stampaDettaglioRA2015.jspid=1112

Miele ed altri prodotti dell’alveare - Quadro d'insieme della filiera produttiva

FONTE: Ministero della Salute

Sulla base delle informazioni presenti nella Relazione al PNI per il 2015, il quadro dinsieme degli elementi che compongono la filiera

[ -

Piano di controllo
: coordinato

Piano di '
Vigilanza
e Controllo

Farmacosorveglianza Importazioni
I "'roduzu?r e
Anagrafe zootecnica primceia Z.ambi
Miele e prodotti
del, ~" eare

Produzioni a DOP,
alGP e asSIG

Audit su Autorith
competent!

Data di pubblicazione: 30 giugno 2016

1 Miele ed altri prodotti dell’alveare, "dai campi alla tavola", comprende, in particolare:

Fy
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RELAZIONE ANNUALE AL PNI 2015 Coutwel | (Lvar ]

Relazione
1 2 3 4 5

ATTIVITA SVOLTA RISULTATI PROVVEDIMENTI VERIFICHE JEETIVUEL TN E

INDICI
CONCLUSIONI

INTRODUZIONE INDICE A-Z

La Relazione per il 2015, che e la prima relativa al PNI 2015-2018, oltre ad illustrare i dati di Cerca i contenuti della

Gli Stati membri con cadenza annuale, presentano alla Commissione Europea la Relazione sull'andamento del Piano
Nazionale Integrato - PNI (Relazione MANCP), ai sensi dell’art. 44 del Regolamento CE 882/2004 e in considerazione
degli orientamenti fissati dalla Decisione della Commissione Europea 2008/654/CE.

La Commissione presenta la relazione al Parlamento europeo e al Consiglio e la rende disponibile al pubblico



http://www.salute.gov.it/imgs/C_17_normativa_1793_allegato.pdf
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Nella Tabella 2 & riportata ['attivita per singolo settore produttivo.

Settore
produttivo

Bovini
Suini
Ovi-Caprini
Equini
Volatili
Comnigli

Selvaggina
allevata

Acquacoltura

Latte?

Tova

Selvagzina
cacciata
TOTALE

Tabella 2 — Quadro riepilogativo dell’attivita del Piano 2015
ATTIVITA' PNR 2013

PEROGRAMMAZIONE ED DIFFERENZA PERCENTUALE
ATTUAZIONE
(a) (b} (<) (c) - (a} (c) - (b) [(c) - (a)]/(a) [(c) - (0)]/(b)
N. mimmo N. N.di Differenza fra Differenza tra Yodel N. di Yo del N. di
di campiomi  programmato  camplom M. di campiom N. di campiom CAMpIOT campion
da di campiom®  analizzati analizzati analizzati amalizzatiin =~ analizzati in pin
analizzare? nspetto al W nspetto al M. pin mspetto al nspetto al
minime programmato N. mimmo IUMET
programmato
10411 14648 19534 2123 4886 87.6% 334%
s023 6073 T853 2830 1780 56,30 29.3%
232 615 M 02 119 216.4% 19.3%
- 469 520 569 51 - 10,9%
6204 6346 7504 1210 1158 19,20 18.2%
201 S | J01 190 0 94,50 21.8%
99 129 172 73 43 73,7% 33.3%
590 762 512 122 S0 37.6% 6.6%0
738 1440 2474 1736 1034 235.2% 71.8%
767 880 1234 467 354 60,904 40,2%
148 310 328 180 13 121.6% 5.5%
| 100 67 -4 -33 -26,4% -33.0%

24594 32093 41613 17029 9530 9.2% 19,7%



Tabella 3 - Percentuale di attuazions delle Begioni P A risp/rt all 1rr\irr'| programmata del P2

Selv etto all'attivita prermrr
Acquacoltura Berini Conigli Equini Latte Miele Ovicaprini all cortile Totale
Abruzzs 1143 1373 3000 150,0 1000 0.0 \ 1245 1 \Miele 1115 1180
Basilicata na. 874 50,0 857 1000 na 81,7 ! 20.0 na. 5.1
Calabria na. 1166 na 0.0 1125 BS54 1429 ! Abruzz0 — 0.0 1121
Campania na. 1274 1333 1615 178.6 BLE 1310 1 | Basilicata na 110.3 1318
Emilia Calabna 864
Romagna 50,0 1351 16428 144.8 193.0 108.1 3500 | 138.3 1418
Friuki Venexi Campania 818
Ginlia 883 1288 1000 1250 b, 200 na ! 1067 1070
Lagio 1213 3886 na 2321 2460 1308 1546 1 | Emilia 833 256
| Liguria 135.0 1415 na 66.7 na 150.0 na ; | Romagma 108.1 na. 1300
Lombardia 1227 1220 1268 1.5 1549 128.9 1000 | 2 X 115.4 1228
' ' - ; ' Frink Venezia
Marche 1333 1917 1000 100.0 1500 na 5500 ' | Ginlia 0.0 167.7 1833
Molise oa. 1333 na na 1000 na 1143 1 - 13,7 1181
3 3

Piemonte 50,0 1233 95,7 1769 176.7 111,1 150,0 , |Lazeo 230.8 105.4 1220
P.A Bolmano na. 1473 na 100,0 1218 1800 2000 : | Lisuria 150.0 na. 1512
PA Trento 10,0 1205 1000 100,0 1200 80,0 na ! 7 1289 na. 110,1
| Puglia 10,0 1004 1000 1010 100.0 1000 25,7 ! Lombardia — 100,0 100,2
Sardegua 80,0 1313 0.0 500 2253 1538 1000 1 | Marche na 50,0 1368
Sicilia 07,1 1007 1000 063 106,1 014 850 ' | Aok - 080 0.7
Toscana 103.0 1436 1000 150,0 1227 200 1200 ! 1210 1577
Umbria 1150 1713 na 100.0 1500 1400 00,0 1 | Piemonte 1111 110.0 1702
Valle d' Aosta na. 1206 na na 166,7 na na ] PA m 180.0 ma. 1313
Veneto 105.3 131.1 203 815 1367 00 I 0.0 g 110.8 1231
n.a. non applicabile per assenza di programmazions PA Treato 60.0

| Puglia 100.0 g

| Sardegna i

Sicilia 014

Toscana 80.0

Umbria 140.0

Valle d' na

Veneto 0.0

na. non applicabil



_ Tabella 1 — Allegato I del Dilgs. del 16 marzo 210046, n. 128
CATEGORIA A SOSTANZE AD EFFETTO ANABOLIZZANTE E SOSTANZE NON AUTORIZZATE

Gnuppo Al - Stlbem, laro denvati e laro sali ed esten

A - Agenh anbhroide

A3 - Steroidi

A4 - Lattoni dell'acido resorcilico {(compreso lo zeranolo)

A5 - p-agomsh

A6 - Sostanze mchuse nell All 1V del regolamento (CEE) 237 /00 del Consiglio,

L _ del 26 g].llﬂlﬂ 19_9'] jor oo dal repol mmenin (CE) n. STW000 & regelssenio (UE}n. 3702010
CATEGORIAB AEDICINALI VETERINARI E AGENTI CONTAMINANTI

Gnuppo Bl - Sostanze antibatteniche, compresi sulfammdic: e chinoloma

Gnuppo B2 - Alin prodoth medicinah veterman

Sottogruppo | Bla - antelmmbea

B2b - cocaidiostatict, compresi 1 miromudazoh

B2 - carbammati e piretrondh

B2d - tranquallanti

Be - antimfiammaton non steroidel (AINS)

B2 - alire sostanze esercitant un'attivita farmacologmica
Gnuppo B3 - Alire sostanze e agentl confaminant per I'ambiente

Sottegruppo Bia - compost organoclonuraty, compres: 1 PCB
B3b - composh organofosforah

Bic - elementi chimici

B3d - micotossie

B3e - colorant

DI ok




Tabella 10 — Distribuzione dell’attivita Extrapiano 2015 suddivisa per settore produttive e categoria/gruppi di sestanze
ricercate







Numero di Totale Numero di Molecole
campioni campioni campioni responsabili delle
prelevati non non non conformita

conformi conformi

Categoria Gruppo

Piano mirato

Piano a seguito di
positivita

Chlortetracyclin Tetracicline

Extrapiano mirato S
Pesticidi

SRR organoclururati

Tetraciclin +

Cthftettacyclin Tetracicline

Extrapiano a seguito
di positivita

Chlortetracyclin Tetracicline

Sospetto a seguito di
positivita

Sospetto clinico-
anamnestico



Il Piano

U'n focus sugli antibiotici

Nell'ambito del PNE_ tra le sostanze farmacologicamente attive di cut € consentito 1'utilizzo
negli animali da produzione alimentare, viene effettuata la ricerca degli antibiotici (Gruppo B1).

L'uso eccessivo 0 non appropriato di antibiotici, umtamente a scarsa igiene e/o carenze nelle
pratiche di prevenzione e controllo delle infezioni. ha cavsato negli anni il fenomeno
dell’ antimcrobicoresistenza, in quanto si sono create condizioni favorevoli allo sviluppo.
diffusione e persistenza di microrganisnu resistents agh antimicrobici sia negh esseri umani che
negli animali. trasformando il fenomeno di naturale adattamento biologico dei microrgamismi
N una sera nunaccia per la salute pubblica a livello mondiale.

L' Unione Europea, nell’ ottica della One Health, & attiva da pit di 15 anni nel confrasto a tale
minaccia conuna serie di Piani e di aziom che spaziano da attivita di prevenzione delle infeziont
microbiche e della loro diffusione, al controllo sull"utilizzo appropriato e prudente dei farmaci
sia m medicina nmana ed amimale, allo sviluppo di nuovi antibiotici e al mighoramento della
comunicazione, educazione e formazione per operatori € pazienti

I1 PNE. rappresenta uno strumento ufile al fine di monitorare 1a presenza di antibiotici negli
alimenti di origine amimale e quindi verificare, nisalendo la filiera, il rispetto dei tempi di
sospensione dei farmaci, attraverso la ricerca analitica dei residui di sostanze nei prodotti
alimentari provenienti da amimali trattati e le aziomi di farmacosorveglianza conseguenti a
riscontri di non confornuta.

I1 PNF prevede I:
SUiM, OVICAPTI, quin
acquacoliura (trote, spegy
miele.

a de1 residui di antibiotict nel mmscolo (prelevato al macello) di bovini,
llame, conigli e selvaggina allevata, nel nmscolo di pesci allevati in
eurialine). nel latte (vaccmo, bufalino e ovicaprino), nelle nova e nel

Nell’ambito del PNR la ricerca di antibiotici riveste un’importanza preponderante, tanfo che
nel 2015, nell’ambito del Piano murato, suun totale di 41.623 campioni totali analizzati per tutte
le sostanze e le matrici previste, 11.826 campioni (28.4 %) sono stati analizzati per la ricerca di
sostanze antibatteriche In tale attivitd sono stati nscontrati 15 campiom non conformu per
presenza di tetracicline (5 campioni), sulfamudici (3 campioni), chmolonici (3 campioni),

penicilline (3 campioni) e cefalosporine (1 campione) — Figura 9, distribuiti come riportato in
E—



Considerazioni e conclusioni sul PNR 2015

CONSIDERAZIONT E CONCLUSIONI SUL PAR 2015

L’attuazione del Piano mirato, nel suo totale, & risultata superiore sia rispetio al mumero
minimo di animali e prodotti di origine animale da analizzare ai sensi dellallegato IV della
direttiva 96/23/CE e della decisione 97/747/CE, sia nispetto alla programmarione predisposia
da questo Minstero.

Permane la criticitd relativa alla mancata attuazione del PXE. nel settore della Selhvagging
cacciafa, mentre siregisira Ia piena attuazione nei settori fcgracoelftira e Miele, che invece in
passato non era stata raggnmta.
Anche nel 2015, nel settore U'ova non & stato rispettato 1l ¢ econdo cw “almeno il 3
dei campioni deve essere prelevato da ceniri di imballaggio che presenian BRIl Icaiiva
percenfuale di wova destinate al consumo umano ™. Infatti, soltanto 212 campioni sono stati
prelevati presso 1 centri di imballaggio, pari a circa 1l 17.2% dei campiom tofali.

Il gruppo A4 (lattoni dell ‘acido resorcilico, compreso lo zeranolo) rappresenta la principale
causa di non conformita (37%), per vn totale di 24 campioni non conformi. A seguire, 1l gruppo
Bl (sostanze antibatteriche, comprese sulfamidici e chinolonici), con 15 campioni non
conformi (23 % delle non conformitd). i gruppo B2 faltri prodotti medicinali veterinari) con
13 campioni non conformi (20 % delle non conformitd), 1l gruppo B3 (altre sostanze e agenti
contaminanii per ['ambiente) con 10 campiom non conformu (15 % delle non confornuta) e il
gruppo AG (Sostanze incluse nell 'All IT dal reg. (CE) n. 2377/90) con 3 campioni non conforni
(5% delle non conformuita).

Per il 2015 si registra un aumento delle non confornuta per il gruppo A4 (latfoni dell ‘acide
resorcilico, compreso lo zeranolo).

La presenza di queste sostanze pud essere correlata alla confaminazione dei manginu. fatto
peraltro confermato dalle verifiche di follow-up che hanno rilevato "assenza di trattamento
illecito ed hanno individuato, come causa, la confaminazione dei mangimi con 1 metabolifi della
micotossina zearalenone.

Tale andamento differisce da quello rilevato nel 2014, in cui la principale causa di non
conformita (34 %) era rappresemtata dal gruppo Bl (Gostanze anfibatteriche, comprese
sulfamidici e chinolonici).

Relatrvamente all’Extrapiano, risalta I'incomplefa programmarzione di tale attrvita atfraverso
la finzione appositamente creata nel sistema informativo NSIN/PNE, a fronte di una mtensa

attitrdfa affattinata ool tarritarin Aalla s aminre sacta Aalla Paminns a DA
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Piano di controlle coordinato per svelare pratiche fraudelente nella
commercializzazione dei prodotti ittici e del miele - Attivita Ad Hoc

> Capitolo 1. Attivita svolta

Capitolo 5b. Analisi Critica e Conclusioni
> Capitolo 2. Risultati

L'attuazione del Piano ha visto un"ampia e proficua collaborazione trale Amministrazioni

. > Capitolo 3a. Azioni Correttive
interessate.

In particolare, perle attivita sul miele, si & evidenziata la massima apertura e
collaborazione tra il Ministero della salute e il Ministero delle politiche agricole, alimentan
e forestali - Ispettorato Centrale della tutela della qualita e della repressione frodi dei
prodotti agroalimentari (ICQRF).

In considerazione del fatto che al momento dell’emanazione della Raccomandazione le
attivita annuali dell’ ICQRF nel settore miele gia erano state programmate, & stato possibile
effettuare 110 campionamenti a fronte dei 150 raccomandati per |’ ltalia.



Prodotti ittici Miele

| campioni non conformi riscontrati sul territoric europeo sono stati pari al 19% del totale.
Le non conformita registrate sono prevalentemente correlate alla falsa dichiarazione
dell’origine botanica (7%) e all’adulterazione con zuccheri (6%), mentre le non conformita
correlate con 'origine geografica, parametri chimico-fisici e altre problematiche di
etichettatura sembrano essere meno frequenti (2%).

Inoltre, il 13% dei campioni sono stati dassificati come “sospetti di non conformita”, in
considerazione di esiti inusuali o discutibili, con particolare riguardo all’origine geografica
(2%) o alla possibile adulterazione con zucchenri (11%).

In considerazione del fatto che attualmente esistono delle limitazioni per cio che riguarda
i metodi validati di analisi, la Commissione europea ha pubblicato questi risultati come
risultati preliminari, che saranno completati e integrati a seguito di ulterior test su 1200
campioni condotti dal Joint Research Centre - Institute for Reference Materials and
Measurements della Commissione Europea (JRC-IRMM). Il report finale delle attivita e
atteso perla meta del 2016.

In Italia i campioni non conformi sono stati 10 (pari al 9,1%), di cui 2 per "aggiunta di
zuccher esogeni.




Coordinated control plan to establish the prevalence of fraudulent

practices in the marketing of honey

Outline

Objective: assess the prevalence on the market of honevs adulterated with sugars and honevs

mislabelled with regard to their bomnical source or geographical origin

Sampling: during official controls, the 28 Member States, Switzerland and Norwav collected
samples of honevintended for human consumption, originating in EU Member States or
imported from third countries. The samples have been taken at different steps of the food
chain.

Timeframe: samples have been collectad from 1 Tune unil 135 Tulv 20135,

Control protocol:
1} documentary and identitv checks;
2} laboratory testing with the following methods:

— =ensory test: allows to establish the sensorv profile of the honev by evaluating attributes
such as colour, odour, taste, touch and exture. If is an important instrument for quality
control, especially to assess the conformitv of monofloral honevs and to identifyv certain




— determination of sugar content ( fuctose, glucose, sucrose, turanose, maltose, melezitose,
erlose, 1somaltose, raffinose efc.) bv gas chromatographv (GC) or high-performance
liquid chromatography (HPLC);

— Elementl Analyzer coupled with Isotope Ratio Mass Spectrometrv (EA-IRMS): this
validated method is based on the “C/C carbon is otope ratio analvsis and is able to
detect, with a limut of detection of 7%, the presence of exogenous sugars denved from
plants using the C4-photosynthetic cvele. These sugars, derived from cane, corn, millet
or sorghum, have indeed 1sotopic B signatures different from sugars denved from most
of the flowering planz from which bees collect nectar, that have a C3 carbon fixation

pathway.

Samples characterized as non-compliant were those samples which did not meet the
requirements of the documentarv and idenftitv checks or gave offlimit values for at least one
laboratory test. Suspect of non-compliance were those samples which did not give off-limit
values but whose resulis for the different analvsis, taken individuallv or in combination, were

considered to be unusual or questionable.
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FRAUDOLENTE NELLA COMMERCIALIZZAZIONE DEI PRODOTTI ITTICI E DEL

MIELE

FOMTE: Ministero della Salute

In generale Prodotti ittici Miele

Piano di controllo coordinato per svelare pratiche fraudolente nella
commercializzazione dei prodotti ittici e del miele - Attivita Ad Hoc

Capitolo 1. Attivita svolta

Asepuito dello scandalo della carnes eguina del 2013 (presenza di carne di cavallo non
dichiarata in prodotti a base di carne), la Commissione europea ha avviato alcune attivita
al fine di svelare pratiche fraudolente nella commercializzazione di alcuni alimenti in settori
particolarmente a rischio.

In particolare, con laERaccomanda?ane Ci{2015)1558 del 12 marzo 201 53, & stato
concordato un piano di controllo coordinato, da attuare contemporansamente nei territori
degli 5tati membri, per svelare pratiche fraudolente nella commercializzazione dei prodotti
ittici e del miete.

Le Raccomandazigne, che contiene in dettaglio le procedure per I’attuazione del Piano, non
& stata pubblicata nella Gazzetta Ufficiale dell’Unione Europea, per garantire 'effetto
sorpresa dei controlli.

Le attivita di campionamento si sono svolte in tutti gli Stati membri dal 1° giugno 2015 al 15
luglio 2015.

Gli esiti del piane di controllo relativi ai prodotti ittici £ 1 risultati preliminari per il miele,
insieme ad alcune FAQ (domande & risposte pil freguenti) sono state pubblicate dalla
Commissione Europea sul sito della DG SANTE.

Yedianche

Hella Relazione

# Integratori alimentari - Piano
di controllo (Liguria)

# SEV e NEI - Riconoscimento
comunitario di indennita

Hel PHI 2015-2018

¥ Setticemia emorragica virale
(SEV) e della necrosi ematopoetica
infettiva (MEIl) - Fiano regionale di
eradicazions

# AMimenti particolari, prima

infanzia, integratori alimentari e
alimenti addizionati di vitamine &
minerali - Verifica delle etichette

Segui l'argomento negli altri capitoli
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The European Commission organized in 2015 a control plan coordinated at European
Union level to assess the prevalence on the market of honey adulterated with sugars
and honeys mislabelled with regard to their botanical source or geographical origin.

Coordinated control plans are useful tools to better understand the extent of
malpractices or fraudulent practices in a certain sector. They rely on harmonized
sampling and analysis methods to be implemented by all the participating countries, for
a limited period, so that the results can be properly evaluated.

The plan was agreed with Member States in February 2015 and the sampling took
place during June and July of this year.

2237 samples of honey intended for human consumption were collected by the 28
Member States, Norway and Switzerland. The samples were submitted to documentary,
identity and physical checks, including laboratory tests, intended to verify the
compliance as regards sugar composition and labeling of botanical source,

i

geographical origin and other particulars (see "Outline of the control plan '@ (280 kB)").
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Allerte rapide

| meccanismo delle comunicazioni rapide, sempre piu numerose
negli ultimi anni, e uno strumento essenziale per la valutazione di
eventuali rischi e per la tutela del consumatore.

Per notificare in tempo reale i rischi diretti o indiretti per la salute
pubblica connessi al consumo di alimenti o mangimi e stato istituito
il sistema rapido di allerta comunitario, sotto forma di rete, a cui
partecipano la Commissione Europea, I'EFSA (Autorita per la
sicurezza alimentare) e gli Stati membri dell'Unione.

Il sistema di allerta comunitario trova il fondamento giuridico nella
Direttiva 92/59/ CEE del consiglio europeo recepita col decreto
legislativo 115/95, relativa alla sicurezza generale dei prodotti e nel

Regolamento CE 178/2002 del Parlamento europeo e del Consiglio,

che stabilisce i principi e i requisiti generali della legislazione
alimentare, istituisce l'autorita europea per la sicurezza alimentare
e fissa procedure nel campo della sicurezza alimentare.


http://www.trovanorme.salute.gov.it/norme/dettaglioAtto?id=51078
http://www.trovanorme.salute.gov.it/norme/dettaglioAtto?id=51078
http://www.trovanorme.salute.gov.it/norme/dettaglioAtto?id=33493

Tabella 2: Dettaglio delle non conformita riscontrate per il miele
Categoria

del Sito di Tipo di non conformita

campione’ campionamento

A Produttore Ornigine botanica, test
organolettico

A Rivendita al dettaglio Ornigine botanica

A Grossista Origine botanica, test
organolettico

A Grossista Origine geografica, HMF

A Grossista Origine botanica, test
organolettico

A Rivendita al dettaglio Zuccheri esogent

B Centro di imballaggio | Attivita diastatica

B Rivendita al dettaglio Attivita diastatica, HMF

B Produttore Zuccheri esogeni, attivita
diastatica

B Centro di imballaggio Origine geografica

T A: campioni di miele con indicazioni di provenienza regionale o territoriale;

B: campioni di miele con indicazioni di provenienza da altro Stato Membro o Paese terzo ( non dichiarato come

miscela di miele originario dell’UE, miscela di miele non originario dell’UE o miscela di miele originario € non

originario dell’UE).

Le altre irregolarita riscontrate sono ascrivibili a: idrossimetilfurfurale (HMF) superiore ai
limiti di legge in 2 casi, indice diastasico difforme in 3 casi, caratteristiche organolettiche
non conformi in 3 mieli e ad origine botanica e/o geografica diversa dal dichiarato in 6
prodotti (melissopalinologica).



Two coordinated control plans have been organised
by the EC on honey and fish substitution. For fish
substitution, the results indicate a total of 6 % out
of 2 429 samples of non-compliances for unpro-
cessed products and a total of S % out of 1 477
samples of non-compliances for processed prod-
ucts (¢). For honey, preliminary results indicate that
non-compliances have been found in relation to the
declaration of botanical source (7 %) and to adul-
teration with sugar (6 %) (*).

RASFF REFIT
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REGOLAMENTO (UE) N. 1169;'2(]11 DEL PARIAMENTO EUROPEQ E DEL CONSIGLIO
del 25 otcobre 2011

relativo alla fornitura di informarzioni sugli alimenti ai consumatori, che modifica i regolamend (CE)
n. 1924/2006 e (CE) n. 1925/2006 del Parlamento europeo e del Consiglio e abroga la direttiva
87/250/CEE della Commissione, la direttiva 90/496/CEE del Consiglio, la direttiva 1999/10/CE della
Commissione, la direttiva 2000{13/CE del Parlamento europeo e del Consiglio, le diretdve
2002(67|CE e 2008/5/CE della Commissione e il regolamento (CE) n. 608/2004 della Commissione

Controllo iTesto rilevante ai fini del SEE)

collaborativo
Consumatore

elevato livello di tutela della salute dei consumatori e assicurare il loro
diritto all'informazione

«etichetta»: qualunque marchio commerciale o di fabbrica,
segno, immagine o altra rappresentazione grafica scritto,
stampato, stampigliato, marchiato, impresso in rilievo o a
impronta sull'imballaggio o sul contenitore di un alimento o
che accompagna detto imballaggio o contenitore;



Regolamento (UE) n. 1169/2011: informazioni
sugli alimenti ai consumatori

A decorrere dal 13 dicembre 2014,

— La normativa si applica alle imprese in tutte le fasi della catena alimentare e a tutti gli alimenti destinati al consumatore finale, compresi
quelli forniti dalle collettivita e quelli destinati alla fornitura delle collettivita.

— La responsabilita di fornire le informazioni necessarie, e di garantire che siano corrette, la responsabilita spetta al produttore con il cui
nome sono commercializzati gli alimenti. Se questi ha sede al di fuori dellUE, spetta allimportatore.

— Talune informazioni sono obbligatorie, fra cui la denominazione dellalimento, I'elenco degli ingredienti, la quantitad netta, la data di
scadenza, le istruzioni per 'uso, se necessario, il nome e l'indirizzo delloperatore e una dichiarazione nutrizionale.

— Le informazioni obbligatorie devono essere rese disponibili senza costi aggiuntivi, prima di effettuare 'acquisto, ai consumatari che
utilizzano la vendita a distanza per comprare gli alimenti.

— lIitolo alcolometrico volumico effettivo deve essere farnito per le bevande che contengono pit di 1,2 % di alcol in volume.

—  Ulteriori informazioni obbligatorie devono essere fornite per alcuni tipi di prodotti alimentari, come quelli contenenti edulcoranti, sale di
ammonio o con elevato tenore di caffeina.

— La quantita netta di alimenti e di liquidi & espressa in litri, centilitri, millilitri, chilogrammi o grammi.
— Alcuni alimenti sono esenti dalla dichiarazione nutrizionale obbligatoria, come piante aromatiche, spezie, aromi e tisane.

—  Aliri, in particolare frutta e verdura fresca, acqua gassata, aceto, e prodotii lattiero-caseari come formaggio, burro, panna e latte
fermentato, non hanno bisogno di fornire un elenco degli ingredienti.

—  Le informazioni sui prodotti alimentari non devono indurre in errore il pubblico, in particolare suggerendo di possedere caratteristiche
particolari o effetti che non hanno. Devono essere precise, chiare e di facile comprensione per il consumatore.


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/IT/AUTO/?uri=celex:32011R1169
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/IT/AUTO/?uri=celex:32011R1169

LETICHETTA

* deve assicurare la corretta e trasparente
informazione del consumatore;

* non deve indurre in errore l'acquirente sulle
caratteristiche del prodotto alimentare;

* non deve attribuire al prodotto effetti o
proprieta che non possiede;



LETICHETTA

* non deve suggerire che il prodotto possiede caratteristiche
particolari, quando tutti i prodotti analoghi possiedono
caratteristiche identiche;

* non deve attribuire al prodotto proprieta atte a prevenire,
curare o guarire una malattia



Etichettatura MIELE

1. la denominazione di vendita (solo la parola
“miele” oppure con I'aggiunta dell’origine o
del metodo di produzione)

2. la quantita netta

3. nome e sede del produttore o del
confezionatore o del venditore

OldIN4SS



Etichettatura MIELE

4.lotto di produzione

5. termine preferenziale di consumo

6. il paese di origine

OldIN4SS



